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RISTORANTE

ENOTECA

MENU
VINITALY 2024

DAL 13 AL 17 APRILE 2024



Il Ristorante L’Evangelista ¢ lieto di accoglierla nella sua location storica, Dietro al Listone.

Gli Chef Alessandro Figus e Willie Constanzo Mota sono pronti a far conoscere la loro filosofia di
cucina contemporanea dove le preparazioni trovano creativita ed equilibrio senza compromessi.

Consistenze, sapori e colori si plasmano per diventare piatti memorabili dal sapore riconoscibile.

Per la migliore percezione, suggeriamo i percorsi degustazione.

PER COMINCIARE

Leonia Pomino Doc Marchesi Frescobaldi 2020 10.00
Champagne Cuvée Nuance Brut Grand Cru ~ Seconde-Simon 16.00
PER CONTINUARE
Il Gruccione Lugana Doc Nunzio Ghiraldi 10.00
Evaso Bianco Veronese igt Canoso 10.00
Valpolicella Classico Superiore Doc Marchesi Fumanelli 10.00
Amarone Classico della Valpolicella Docg ~ Marchesi Fumanelli 20.00

ALLERGENI
1. Arachidi Peanuts fﬁ 5. Pesce Fish x> 9. Glutine Gluten §T§ 12. Sedano Celery ‘U
2. Frutta a Guscio Nuts & 6. Sesamo Sesame ;‘{g} 10. Lupini Lupin @ 13. Solfiti Sulphites @ -
3. Latte Milk @ 7. Soia Soy ﬁ 11. Senape Mustard @ 14. Uova Eggs O

4. Molluschi Molluscs @ 8. Crostacei Crustaceans £



PERCORSO L EVANGELISTA
EVANGELISTA TASTING MENU

FOCACCIA CON ASSAGGI0 DI OLIO EVO

Focaccia and Evo Tasting

POLENTA SOFFIATA, PATE DI FEGATINI, CIOCCOLATO FONDENTE, NOCCIOLE, CIPOLLA ROSSA
Crunchy Cornmeal Waffle, Chicken Liver Pate, Pure Chocolate, Hazelnuts, Red Onion

All1-2-3 &)

UOVO CBT SU SPUMA DI PARMIGIANO 24 MESI, PAN BRIOCHE, TARTUFO, FOIE GRAS E RIDUZIONE DI ACETO BALSAMICO

Poached Egg on Toasted Pan Brioche and Foie Gras, Frothed Parmesan Cream, Black Truffle Sauce, Balsamic Reduction
All 1-2-3-4-9-13-14

RAVIOLI FARCITI CON RAGOUT DI ANATRA, CREMA DI MONTE VERONESE, RIDUZIONE DI AMARONE

Par Duck Ragout stuffed Ravioli, Monte Veronese Cheese Cream, Amarone Red Wine Reduction

All 3-12-13

GUANCETTA DI MANZO BRASATA ALL’AMARONE, PURE DI PATATE

Braised Beef Cheek in Amarone Red Wine Reduction, Potatoes Cream
All 3-12-13

BAVARESE ALLA CANNELLA, LIMONE CANDITO, MANDORLE

Cinnamon Bavarian Cream, Candied Lemon, Almond

All12@ Q) VP&

BISCUIT AL CACAO, NAMELAKA AL CAFFE, CREMOSO AL MASCARPONE E CROCCANTE ALLE NOCCIOLE
Cocoa Biscuit, Coffee Namelaka, Creamy Mascarpone and Crunchy Nut Waffle

All1-2-3-14 ® VP

DIVERTIMENTI DALLA PASTICCERIA

Amusement from Pastry

90



PERCORSO MARE
FISH TASTING MENU

FOCACCIA CON ASSAGGI0 DI OLIO EVO

Focaccia and Evo Tasting

PAN BRIOCHE TOSTATO, BACCALA MANTECATO, CAVIALE
Toasted Pan Brioche, Whipped Cod, Caviar
All 1-2-3-5-9-13

VELLUTATA DI PATATE, ACCIUGHE DEL CANTABRICO, PANNA ACIDA, ERBA CIPOLLINA, CROCCANTE DI PANE

Velvety Potatoes Parmentier, Cantabric Anchovies, Whipped Cream, Chives, Crunchy Croutons Bread
All 1-2-3-5-9-13

FREGOLA, RAPA ROSSA, BURRO ACIDO, PESTO DI PISTACCHIO, CRUDO DI SCAMPI, VANIGLIA, LIME
Acid Butter Whipped Fregola Pasta, Beetroot, Raw Scampi, Pistachios Pest,Vanilla, Calabrian Citrus Fruit

All 2-3-8-9-12-13

RICCIOLA SCOTTATA, TOPINAMBUR, AGRETTI, UMAMI DI POMODORO

Seared Amberjack, Jerusalem Artichoke, Greens, Tomatoes Umami

All5-13@ Q)

BAVARESE ALLA CANNELLA, LIMONE CANDITO, MANDORLE

Cinnamon Bavarian Cream, Candied Lemon, Almond

All12& DV &

MOUSSE DI CIOCCOLATO BIANCO, TERRA DI OLIVE, CREMOSO ALLA BANANA, BISCOTTO AL PREZZEMOLO

White Chocolate Mousse, Black Olives Crumble, Creamy Banana, Parsley Biscuit
All 2-3-9-14 \?

DIVERTIMENTI DALLA PASTICCERIA

Amusement from Pastry

90



VEGANIMA
VEGAN TASTING MENU

FOCACCIA CON ASSAGGI0 DI OLIO EVO

Focaccia and Evo Tasting

CHIPS DI TAPIOCA, TOPINAMBUR, POLVERE DI CAPPERO

Tapioca Chips, Jerusalem Artichoke, Capers Powder
Al13&@QVE

PANISSA DI CECI TIEPIDA, PAPRIKA, VERDURINE IN AGRODOLCE, PESTO DI RUCOLA, PEPERONE CANDITO
Slightly Fried Lukewarm Chickpeas Panissa, Paprika, Bitter-Sweet Vegetables, Rocket Salad Pest, Candied pepper

Al13@QVE

MACCHERONCINO, ZUCCA, RADICCHIO IN DUE CONSISTENZE, ACETO BALSAMICO

Maccheroni, Pumpinks, Double Consistence Chicory, Balsamic Vinegar

All9-12-13 )V &

T-BONE DI CAVOLFIORE, RAPA ROSSA, CURRY, SESAMO, JUICE DI VERDURE

Culliflower T-Bone, Beetroot, Curry, Sesame Seeds, Vegetables Juice

All6-13&) Q) VE

BAVARESE ALLA CANNELLA, LIMONE CANDITO, MANDORLE

Cinnamon Bavarian Cream, Candied Lemon, Almond

All12@ Q) VP&

CAKE ALLA CANNELLA, CIOCCOLATO FONDENTE, PERE CARAMELLATE, CROCCANTE DI NOCCIOLE

Sponge Cinnamon, Pure Chocolate Ganache, Caramelized Pears, Almond Crunchy Waftle

All1-2-13@) Q) VP&

DIVERTIMENTI DALLA PASTICCERIA

Amusement from Pastry



9 INDIRIZZO

VIA DIETRO LISTONE 19D

\ TELEFONO

+39 045 8321011

@ MAIL

INFO@RISTORANTELEVANGELISTA.IT

COPERTO 5 EURO

@ ® <

Senza lattosio Senza Gluten Vegano
Lactose free Gluten free Vegan

\p

Vegetariano
Vegetarian



