BISTROT



Il Ristorante L’Evangelista ¢ lieto di accoglierla nella sua location storica, Dietro al Listone.

Gli Chef Alessandro Figus e Willie Constanzo Mota sono pronti a far conoscere la loro filosofia di
cucina contemporanea dove le preparazioni trovano creativita ed equilibrio senza compromessi.

Consistenze, sapori e colori si plasmano per diventare piatti memorabili dal sapore riconoscibile.

Per la migliore percezione, suggeriamo i percorsi degustazione.

PER COMINCIARE

Prosecco Superiore Asolo DOCG Villa Vetti 7.00
Il Gruccione Lugana Doc Nunzio Ghiraldi 7.00
Evaso Bianco Veronese igt Canoso 7.00
Valpolicella Classico Superiore Doc Marchesi Fumanelli 7.00
ALLERGENI
1. Arachidi Peanuts 3@ 5. Pesce Fish x> 9. Glutine Gluten §T§ 12. Sedano Celery ‘U
2. Frutta a Guscio Nuts & 6. Sesamo Sesame :{g} 10. Lupini Lupin @ 13. Solfiti Sulphites @ -
3. Latte Milk @ 7. Soia Soy ﬁ 11. Senape Mustard @ 14. Uova Eggs O

4. Molluschi Molluscs @ 8. Crostacei Crustaceans &%



BISTROT DE L'EVANGELISTA

IL VITELLO TONNATO DE L'EVANGELISTA &

Vitello Tonnato, Rucola e Capperi

All5-11-13-14
EURO 16.00

INSALATA SFIZIOSA &

Insalata Mista, Acciughe del Mar Cantabrico, Uova, Tonno, Olio al Limone

All 5-13-14
EURO 14.00

INSALATA SUPREMA

Insalata Verde, Petto di Pollo Cbt aromatizzato al Rosmarino, Scaglie di Grana, Yoghurt Greco, Senape, Olive Nere, Crostini

EURO 14.00

CREMA DI CECl &® @

Crema di Ceci alla Mediterranea

All6-12-13
EURO 15.00



BISTROT DE L'EVANGELISTA

LA TAGLIATELLA V

Tagliatelle caserecce, Pomodoro, Basilico, Stracciatella di Burrata

All 3-9-12-13-14
EURO 16.00

DIAVOLO DI UN POLLO & @

Sovra Coscia di Pollo alla Diavola con Patate al Forno e Spinaci

All 3-7-11-12-13
EURO 20.00

LA MACEDONIA & V°

Macedonia di Frutta Fresca, Spuma di Yoghurt e Zucchero alla Menta

All3
EURO 6.00

TIRAMISU CLASSICO & VP

Biscuit al Cacao, Namelaka al Caffe, Cremoso al Mascarpone e Croccante alle Nocciole

All 2-3-14
EURO 6.00



PERCORSO L EVANGELISTA
EVANGELISTA TASTING MENU

ENTREE DI BENVENUTO

EQUILIBRIO

Uovo cbt, Spuma di Parmigiano 24 Mesi, Pan brioche, Tartufo, Foie Gras e Riduzione di Aceto Balsamico

All 1-2-3-4-9-13-14

GLI GNOCCHI

Gnocco di Patate, Ragout di Anatra, Prezzemolo, Monte Veronese, Riduzione di Amarone

All 3-9-12-14

LA GUANCETTA

Guancetta di Manzo Brasata all Amarone, Purée di Patate

Al 1-2-3-9-13-14
AMUSE BOUCHE

TIRAMISU A MODO NOSTRO & V

Biscuit al Cacao, Namelaka al Caffe, Cremoso al Mascarpone e Croccante alle Nocciole

All 1-2-3-14

DIVERTIMENTI DALLA PASTICCERIA

EURO 77.00



9 INDIRIZZO

VIA DIETRO LISTONE 19D

k TELEFONO

+39 045 8321011

DA< wan

INFO@RISTORANTELEVANGELISTA.IT

COPERTO 3 EURO

@ <

Senza lattosio Senza Gluten Vegano
Lactose free Gluten free Vegan

\)ﬂ

Vegetariano
Vegetarian



