MENU

NATALE 2025

FOCACCIA AL ROSMARINO, BURRO SALATO DI MONTAGNA AL TARTUFO
CIALDA DI POLENTA, TARTARE DI FASSONA, FORMAGGIO STAGIONATO AL CASTAGNO PIEMONTESE, MANDORLE SALATE

SPUMA DI PEARA, MEDAGLIONE DI COTECHINO, SALSA VERDE, RAFANO CREN

UOVO CBT, FOIE GRAS, PAN BRIOCHE, SPUMA DI PARMIGIANO, TARTUFO NERO

TORTELLI ARTIGIANALI, RAGOUT DI ANATRA, ZAFFERANO, ARANCIA, BLU DI CAPRA

GUANCETTA DI MANZO BRASATA ALL"’AMARONE DELLA VALPOLICELLA CON PUREA DI PATATE AL TARTUFO

MOUSSE DI ARANCIA CON GEL DI LAMPONE E CRUMBLE DI NOCCIOLE

PANDORO ARTIGIANALE, MOUSSE ALLO ZABAIONE, NAMELAKA AL CAFFE, TERRA DI CACAO AMARO

DIVERTIMENTI DI PASTICCERIA



MENU
CHRISTMAS 2025

ROSEMARY FOCACCIA SERVED WITH TRUFFLE MOUNTAIN SALTED BUTTER

FASSONA BEEF TARTARE, CORNMEAL WAFFLE,CHESTNUT AGED CHEESE, SALTED HAZELNUTS

FROTHED PEARA COTECHINO MEDAILLONS, PERSIL SAUCE, HORSERADISH

LOW TEMPERATURE POACHE EGG, FOIE GRAS, PAN BRIOCHE, FROTHED PARMESAN, BLACK TRUFFLE

ARTISANAL LARGE RAVIOLI, DUCK RAGOUT, SAFFRON, ORANGE, BLUE GOAT CHEESE

AMARONE RED WINE BRAISED BEEF CHEEK SERVED WITH POTATOES CREAM AND BLACK TRUFFLE

ORANGE MOUSSE, RASPBERRY GEL, HAZELNUTS CRUMBLE

ARTISANAL PANDORO, ZABAIONE MOUSE, COFFEE NAMELAKA, BITTER COCOA CRUMBLE

PASTRY AMUSEMENT



